
                   

 

 

 

                   Viki Gabor 

(Wiktoria " Viki " Gab

or)  a 12 ans, elle est 

née le 24 juin 2007 à 

Hambourg, en Allema-

gne, mais elle vit entre 

l’Angleterre et la Polo-

gne (Cracovie).  

Ses parents et sa grande 

sœur sont aussi dans la 

musique. Sa grande 

sœur s’appelle Melissa 

Gabor, elle a 4 ans de 

plus qu’elle. Viki a un 

chien. Elle a dit dans 

une interview qu’elle 

aimait les gâteaux au 

chocolat et les gâteaux 

aux carottes. 

Viki est chanteuse, au-

teur et compositrice. 

Elle a commencé à 

chanter à l’âge de 7 ans. 

Elle a gagné le concours 

de l’eurovision junior 

récemment, elle a gagné 

un trophée en forme de 

micro. Elle chante deux 

chansons : « Hero », 

qui lui a permis de ga-

gner le concours de 

l’eurovision junior, et sa 

deuxième chanson 

« Time ». Elle a fait the 

Voice kids, elle est allée 

jusqu’en finale où elle a 

chanté sa chanson 

« Time ».  Elle a aussi 

participé à une web sé-

rie où elle chante 3 

chansons dont sa chan-

son « Super Héro ».  À 

the Voice, elle a chanté 

une chanson, la chanson 

« Roar » de Katty Perry. 

Elle a dit lors d’une in-

terview que son idole 

était Ariana Grande.  

Dans sa chanson 

« Super Héro », elle 

aborde le thème de la 

protection de l’environ-

nement, elle dit qu’on 

est tous des super héros 

et que c’est la jeunesse 

actuelle qui peut sauver 

le monde. Viki est très 

impliquée dans l’écolo-

gie.   

Elle chantera au nouvel 

an à Zakopane.  Elle 

arbore toujours des 

looks colorés et origi-

naux.  Sa mère l’accom-

pagne à toutes ses émis-

sions de télévision où 

elle chan-

te.  

 

Pauline 

La fête de Noël de l’IEM (rappel) 

   

Cette  année  la  fête  

de  Noël  sera le  20  

décembre. 

Il y aura  de  la  déco 

dans tout  le  centre. 

 Après le repas surpri-

se,    il  y aura  un 

spectacle et  la visite  

du  Père noël. 

 

 

 

 

 

 

Il va apporter  de 

nombreux cadeaux  et 

des chocolats. 

J’aime bien participer  aux 

spectacles, j’ai déjà fait de  

la  zumba et de l’accros-

port l’année dernière. 

BRICE 
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Le Marché de Noël du Havre se 

tient cette année du 1er décembre 

2019 au 5 janvier 2020. Chalets, 

parade blanche, sapin géant, Père 

Noël, des lumières Découvrez le 

programme 2019 ! 

 

 

A l’occasion des fêtes de fin 

d’année, le village de Noël sera 

installé place de l’Hôtel de Ville 

du 1er décembre 2019 au 5 jan-

vier 2020. Une quarantaine de 

chalets proposera cadeaux et pro-

duits traditionnels. L’endroit idéal 

pour boire un coup ou manger 

une spécialité de noël.  

 

 

 

 

 

 

PROGRAMME 2019 
- Un sapin géant : La ville ac-

cueille un grand arbre de Noël de 

13 mètres de haut au milieu des 

jardins de l’Hôtel de Ville.  

 

- Le Père-Noël : Le 21 décembre 

à 17h30, le père noël et ses lutins 

arrivent au havre au cours d’un 

super spectacle musical ! L’hom-

me au manteau rouge sera aussi 

au rendez-vous, du 4 au 24 dé-

cembre, dans l’Espace Coty où 

les enfants pourront se faire pho-

tographier avec lui. 

 

- La Parade Blanche : Elle s’ani-

mera le dimanche 15 décembre à 

17h15, et défilera à  la rue de Pa-

ris en passant par les quais Lam-

bardie et George V pour finir sur 

la place du Général de Gaulle. 

N’hésitez pas à venir habillés de 

blanc, une bougie à la main! 

 

- Les marchés gourmands : Les 

Fabriques du Bois au Coq, de 

l’Atrium et d’Aplemont vous pro-

posent de découvrir leur marché 

de Noël. Sur ces marchés, réalisés 

par des créateurs bénévoles, et 

parfois accompagnés d’une 

déambulation magique, vous y 

trouverez sûrement de fabuleuses 

idées de cadeaux. Le gymnase 

Alexis Vastine sera aussi le lieu 

d’une atmosphère chaleureuse 

avec dégustation de chocolats et 

de vin chaud aux sons des chants 

d’une chorale. 

 

 

 

 

Charlotte et Hugo. 

ATTENTION DE  NE PAS 

VOUS TROMPER QUAND 

VOUS ECRIREZ LA DATE. .. 

 

BONNE ANNEE ET BONNE 

SANTE ! QUE VOS REVES 

SE REALISENT !!! 

 

A PARTIR DU 1ER JANVIER 

NOUS SERONS EN 2020 !! 
CANDICE 

Marché de Noël 2019 - Le Havre 

Le jour de l’an !!! 
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La course folle du soleil dans la 

voie lactée : 

 

Notre soleil tourne autour du cen-

tre de la voie lactée à la vitesse de 

250 km par secondes. On peut 

dire qu’il tourne très vite ! Même 

avec cette vitesse, le soleil a be-

soin de 200milions d’années 

pour faire un tour. C’est très 

long ! 

Le système solaire : 

C’est un endroit dans la voie lac-

tée : où on trouve une grosse étoi-

le qu’on appelle le soleil. Tout 

autour de lui il y a 8 planètes. 

La Terre : 

Diamètre de la terre : 12 742 

kilomètres. 

 

 

Distance soleil terre : 149,6 millions 

de kilomètres. 

La terre tourne sur elle-même en 24 

heures. 

La terre tourne autour du soleil en 365 

jours, soit 1 année. 

 

ESTEBAN et QUENTIN 

 

Et sur ce rythme-là, Noël 
Chantez tous avec moi, 

Noël 
Chantez tout bas, tout 

bas, Noël ! » 

 

En plus, j’aimerais vous par-

tager ma chanson préférée 

pour ces fêtes : « Petit papa 

Noël ! ». 

« Petit papa Noël 

Quand tu descendras du 

ciel, 

Avec des jouets par mil-

liers, 

N'oublie pas mon petit 

soulier. 

Mais avant de partir, 

 

Je fais de la chorale à l’IEM, 

le mercredi. Depuis deux 

ans, pour les fêtes, nous ap-

prenons la chanson « Noël 

c’est comme un rythme de 

jazz ». J’aime cette chanson, 

elle est belle. Voici les paro-

les : 

« Noël c'est comme un 
rythme de jazz 

Ça commence tout douce-
ment 

On n'entend que la contre-
basse 

Comme le cœur d'un petit 
enfant 

Il faudra bien te couvrir, 

Dehors tu vas avoir si 

froid, 

C'est un peu à cause de 

moi. » 

 

Bonnes fêtes et 

joyeux noël à 

tous !!!! 

 

CANDICE. 

Le système solaire  

Les chansons de Noël 
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Une bûche de Noël 
4 œufs 
140 g de sucre en poudre 
100 g de farine 
11 g de levure alsacienne 
250 g de chocolat 
200 g de beurre.  
 

 
Etape 1 

Séparer les blancs des jaunes d'œufs.  
Etape 2 

Fouetter les jaunes d'œuf avec le sucre et 3 cuillères à soupe d'eau tiède, pour faire mousser.  Etape 3 

Ajouter, peu à peu, la farine et la levure.  Etape 4 

Monter les blancs d'oeuf en neige puis les incorporer délicatement au mélange précédent.  Etape 5 

Préchauffer le four à 180°C (thermostat 6). 
Etaler la pâte dans un moule long et plat (type lèchefrite) recouvert d'un papier cuisson sur 1 cm d'épaisseur.  

Etape 6 

Enfourner pour 10 à 15 minutes de cuisson, le biscuit doit être légèrement doré.  Etape 7 

A la sortie du four, poser sur le biscuit un torchon propre humide puis le démouler dessus et rouler. Laisser refroidir.  
Etape 8 

Briser le chocolat, et le faire fondre au bain-marie.  Etape 9 

Lorsqu'il est fondu, ajouter beurre mou et mélanger.   
 Etape 10 
Dérouler le gâteau et y étaler les 2/3 du chocolat. Rouler ensuite à nouveau le biscuit sur lui-même.   

Etape 11 
 

Recouvrir le biscuit du reste de chocolat puis, à l'aide d'une fourchette, strier le dessus.   

Etape 12 
Faire prendre au réfrigérateur. 

 

CLARA ET NOLANN  

 

https://www.marmiton.org/magazine/tendances-gourmandes_oeufs_1.aspx
https://www.marmiton.org/magazine/tendances-gourmandes_le-gout-des-sucres_1.aspx
https://www.marmiton.org/magazine/diaporamiam_pur-beurre-c-est-meilleur_1.aspx

