
La fête d’hallo-

ween sera le jeudi 24 

Octobre. 

Les jeunes or-

ganiseront un grand 

jeu fantôme pour faire 

peur aux profession-

nels. 

Tout l’établis-

sement  sera  décoré 

avec des toiles  d’a-

raignées, des citrouil-

les, des squelettes, 

des fantômes, des 

vampires, des sorciè-

res, des chauve- sou-

ris …  

Les jeunes et 

les professionnels 

pourront se déguiser.  

Un grand repas 

sera préparé par le 

cuisinier Erwan, des 

plats gluants, des 

desserts d’horreur. 

Après le repas, 

une grande boum 

hantée sera organi-

sée avec de la musi-

que de vampi-

re. Place à la danse 

des fantômes… 

 

Bonne 

fête d’Hallo-

ween !!! 

 

Brice, Quentin,  

Hugo, Noémie. 

La foire St Michel du Havre  

J’ai été à la foire au 

Havre samedi après-

midi avec des amies. 

J’ai fait le train -

fantôme. J’ai eu peur 

parce qu’il faisait noir, 

des gens criaient. J’é-

tais assise dans un wa-

gon et cela allait très 

vite ; il y a des lumiè-

res qui s’allument et qui 

s’éteignent. Il y avait 

des fantômes, des mons-

tres et la musique faisait 

un peu peur aussi. 

Je suis montée aussi sur 

la chenille et là je n’ai 

pas eu peur.  Et j’ai fait 

aussi la pêche aux ca-

nards. J’ai gagné un po-

ney rose. 

J’ai aussi mangé des 

croustillons…  

Mum, c’était trop 

bon !!! 

 

 Candice.  
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Dans ce numéro les 

anniversaires du mois de 

OCTOBRE 2019 : 



Nous avons décidé de vous parta-

ger une série que nous regardons 

à la télé sur tf1 du lundi au ven-

dredi. L’heure du programme est 

à 19h20 et ça se finit à 19h48. 

« Demain nous appartient »  a 

commencé le 17  juillet 2017, la 

chanteuse du générique est Lou.  

 

 

 

 

 

 

Le tournage se passe dans la  ville 

de sète. Il y a des histoires diffé-

rentes. 

En ce moment il y a une enquête 

sur un meurtre, Monsieur Moréno 

est le principal suspect. Cette se-

maine il y a un personnage nou-

veau et quelqu’un d’autre qui est 

de retour. Quand  à monsieur Mo-

réno il est en prison. Il y a autre 

chose que les enquêtes il y a aussi 

des problèmes d’amour entre 2 

couples. 

Ce qu’on pense de cette série : 

Marine : Je regarde cette série 

tous les soirs j’aime bien tous les 

personnages.je n’aime pas le per-

sonnage de Victor, sinon j’aime 

tout.   

Inès : je regarde cette série tous 

les soirs avec ma mère j’aime 

bien cette série, il y a 4 personna-

ges que je n’aime pas ce sont les 

personnages de Victor, de Sa-

muel, de Manon et de Amanda.   

Laura : je regarde tous les soirs 

j’aime bien car il y a des enquêtes 

policières. Je n’aime pas quelques 

personnages : Manon, Victor. 

Voici la famille delcour, l’une 

des familles de « demain nous 

appartient ».  

 

 

        Marine, Laura et      

  Inès                

des tortues sont  accrochés 

sur le mur. Les  jeunes et les 

professionnels  ont choisi des  

images qu’ils préféraient. 

 

 

 

 

Depuis jeudi, une nouvelle  

décoration est apparue dans 

les couloirs.  On peut voir des 

photos d’animaux accrochées  

à côté des  photos  de jeunes  

ou de professionnels.  

Ainsi, de jolies photos de  

chiens,  de chats,  de pois-

sons,  un lapin, un serpent et 

 

Grâce à cela,  nous en savons 

plus les uns sur les autres !   

 

BRICE 

« Demain nous appartient » 

Déco  couloir 

Page  2 La Gazette de l’IEM 



 

J’aimerais parler de ma passion 

d’écrire des histoires.  

Cette passion m’est venue en 6è-

me quand j’ai commencé à faire 

des rédactions fin 6ème. J’ai eu 

l’idée d’écrire des livres.  

Au départ le monde imaginaire 

m’inspirait beaucoup ;  Et je ne 

faisais que des livres de 2 pages. 

Ensuite j’ai commencé à raconter 

une histoire sur mes chanteurs 

préférés, ou  mes journées au cen-

tre et aux appartements.  

Cette semaine Nathalie DEDE  

m’a proposée de relier mon pre-

mier livre qui a 21 pages.  

Quand je fais une histoire je com-

mence par trouver des personna-

ges et des situations. Les modes 

de vie, des amitiés, amour et des 

rivalités.  

J’ai du mal encore à construire les 

caractères et humeur des person-

nages. Et l’environnement dans 

lequel ils vivent.  Ni décrire les 

pièces de la maison, mais je re-

garde des vidéos de jeunes écri-

vains ou des conseils d’écriture et 

de productions d’écrits…  

 

Si vous voulez un jour écrire un 

livre. 

voici mes petit conseils  

Imaginer un lieu, une maison, 

une ville, une école…  

 

Inventer un héro. ex : « une 

fille qui s’appelle Marie, 

qui aime la pêche, elle est 

blonde, elle n’aime pas le 

chocolat… »  

 

Imaginer une famille et un 

environnement autour du 

héro ; ex :  « elle ne pêche 

jamais de poisson sans 

son amie Paula, Marie vit 

avec ses parents dans une 

belle et grande maison en 

pierres... »  

 

-Imaginer une péripétie plus ou 

moins grosse autour du héro ; ex : 

« elle a peur de ne pêcher que des 

petits poissons… »  

- trouver une fin heureuse : 

« Marie finit par pêcher un gros 

poisson et le mange avec son 

amie Paula au barbecue »… 

 

  Pauline 

Nous avons vu un groupe qui 

étaient formé   de deux garçons 

ils jouaient de la guitare et  ils 

chantaient.  

Et il y avait une belle ambiance, il 

y avait une mascotte en forme 

perroquet. Comme jeux il y 

avait : des chamboules tout,  du 

tir à l’arc, la pêche  à la bouteille, 

du foot, le taureau et basket.  

 

Nous avons  adoré la fête, elle 

était   super cool, ça nous a beau-

coup plus. Le repas était très bon 

nous avons mangé des saucisses, 

merguez et des frites avec des 

sauces.  

C’était super bon, surtout  les tar-

tes aux pommes, Les jeux étaient 

supers.  Nous avons fait  le tir à 

l’arc !  Nous avons dansé ! ,. 

Nous avons tous passé une bonne 

journée, on avait  des tickets rou-

ges pour faire les activités  et on 

cochait à chaque  atelier.      

Ma passion de l’écriture  

Retour de la kermesse 
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dont celui de s'habiller avec des 

costumes terrifiants pour faire 

peur aux fantômes et de se réunir 

pour faire la fête le soir du 31 oc-

tobre. Ce sont les immigrés irlan-

dais qui ont apporté avec eux la 

tradition d'Halloween aux Etats-

Unis ! 

 

D'où v ient  le  mot 

"Halloween" ? 

 
Avec l'arrivée du christianisme, 

les catholiques décidèrent à partir 

du IXème siècle de fêter la Tous-

saint ("tous les saints"), le 1er 

novembre.   

Et si on regarde de plus près le 

mot anglais Halloween, c'est une 

sorte de raccourci de l'expression 

 

Halloween est une fête qui se 

célèbre le 31 octobre, veille de 

la Toussaint.  

 

Halloween est au départ une fête 

celtique d'origine irlandaise : le 

nouvel an Celtique !  

Il y a environ 3000 ans, le calen-

drier Celte ne se terminait pas le 

31 décembre, mais le 31 octobre. 

Et cette dernière nuit de l'année 

était la nuit du dieu de la mort 

( S a m a i n  o u  S a m h a i n ) .  

En octobre, les nuits se rallongent 

et la légende raconte que les fan-

tômes en profitaient pour rendre 

visite aux vivants.  

Alors pour éviter que les fantô-

mes ne viennent les hanter, les 

celtes avaient quelques rituels 

"All Hallows Eve", qui signifie 

"le soir de tous les saints", c'est-à-

dire la veille de la Toussaint, le 

31 octobre ! 

 

Bonne année les fantômes ! 

 

 

HUGO  

Origine et définition d'Halloween 

Recette d’un cake salé Ingrédients :   
125 g de chorizo 
200 g de maroilles ou de munster en dés 
70 g de noisettes ou de noix concassées (utiliser de l'huile de noix ou de noiset-te) 
200 g de boudin noir poêlé dénoyauté ou 200 g de foies de volailles poêlés 1 pomme coupée en petits dés et poêlée avec le boudin à la fin 1 grosse cuillère à soupe de crème fraîche (dans la poêle) 50 g de poudre d'amande 
200 g d'asperge en boîte bien égouttées 
1 cuillère à soupe de crème fraîche 
Aneth 
  

Préparation :  
Temps de préparation : 25 minutes  
Temps de cuisson : 45 minutes   

Commencer par mélanger la farine et la levure. Ajouter les œufs, le lait et l'huile (vous pouvez utiliser différentes huiles)  Ajouter l'emmental râpé, le sel et le poivre. 
Votre base est prête 

Préchauffez votre four à 180°C (thermostat 6). Ensuite, ajoutez les autres ingrédients 
Mélangez et versez la préparation dans un moule à cake. Enfournez 45 min à 180°C. 

Peut se servir chaud avec de la salade et un filet de vinaigrette au vinaigrier balsamique, ou froid en apéritif. 

    Bon appétit !!!                                          Charlotte et Pauline 

https://www.marmiton.org/recettes/selection_salade.aspx
https://www.marmiton.org/recettes/recettes-incontournables-detail_vinaigrette_r_37.aspx

